les Salades

Prix em eurps
Fntrée  Plat

INSALAEA : salade, Tomates anciennes, Burvata, Huile de Truffes 12,00 19.00

Janmtbon Cru, Gressins, Parmigiano, Pesto
Salad, Tomatoes, Burvata, TrufAe oil, Raw ham, Fatteners, Parmigiano, Pesto

AVAVES : salade, Toast de =eblochon fermdier aw lavdl, Coppa, Tomate, 10.50 1#.50

vinaigrette o Uhuile de Noix
Salad, Toast de Reblochon ffrm[fr au lard, Coppa, Tomato, \Walnut Oll Vinaigrette

ESEVALE : salade, Gravlax de Truite Maison, Crevettes Algre Douce aux Agrumes  1.2.50 719.50

Ssalad, Homemade Trout Graviax, Sweet Sour Shrimp with Citrus

e \ z 7 ’ Ve Ve
OHPI/LM S Taost de Chevre, Lard aux épices douces, Viande séchée 9.50 1F+.00

Nolsettes, Graines de Courge
Goat Taost, Sweet Splee Bacon, Drieol Ment, Hazelnuts, Squash Seeds

L eS Entrées

Os 4 Moelle Gratinés a la Flewr de Sel 12.50

Browneot Marrow Bone Has The Flower Of Salt

Graviax de Filet de Truite Maison savee Yanourt aux herbes fraiches, 1800

Servi avee som Verve de Vin Blanc (Offert)
Home made Graviax Trout, Yogurt sauce and Fresh Herbs, Served with a glass of white wine orFeren

GAspacho de Légumes Frais du Moment 12.50
Fresh vegetable qaspacho of the Moment

cassolette d’Escargots en persillade § Croitons 74.00
cassolette of Snails in Persillade & Croutons

Ardpise de Charcuterie 14.00
Chareuterie Board A Selection Of Cookeol And Cured Meats

Foie Gras de Canard ¢« Maison » 24.00

Senvi avee son Verve de Vin Blance (Offert)
Duck Fole Gras Homemnaole Serveo with a glass of white wine oFreren

Poke Bow!l

7
ara viax de Truite :wiz vinatgré, Crudités § Légumes Frals, 21.00
wakamé, Graviax oe Trulte Vinegar Rice, Raw Vegetables § Fresh Vegetables, wWakamé, Graviax
4 ’ ’ ’ 7 7’ Ve Ve ’ z
Ve'ge"tﬂﬂc% S Riz vinalgré, Crudités § Légumes Frals, wakamé, Tofu 18.00

Vinegar Rice, Raw Vegetables § Fresh vegetables, wakawmé, Tofu



